BOAS PRATICAS E RECOMENDACOES PARA MELHORAR

A FLOTACAO

A flotacdo é um método de clarificagdo rapido e eficaz que é usado antes da fermentacdo. Esta técnica
oferece diversas vantagens, como a melhoria da eficiéncia e qualidade dos mostos, assim como da
sustentabilidade da adega, mas requer conhecimento técnico na sua correta e eficaz implementac¢do, bem
como um equipamento adequado.

Este documento descreve alguns aspetos prdticos importantes, ferramentas e dicas para poder aplicar melhor
a flotagéo.

Como funciona a flotacao?

A flotacdo é praticada com recurso a um equipamento especializado - Enartis Enolmix 100|300 |500 -

que dispersa bolhas micronizadas de gas no mosto através de uma bomba. Estas bolhas gasosas sobem
lentamente até ao topo do tanque e arrastam consigo solidos e particulas das uvas, formando assim uma
camada de borras flutuante ou “manto” no topo. O mosto clarificado é entdo separado da fra¢do sélida de
borras flutuantes, permanecendo estas no depdsito.
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Consideracgoes adicionais

ENZIMAS

DE PROTEINAS VEGETAIS

CLARIFICANTES A BASE
v

SELETIVOS
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v A bomba de flotagdo e o depdsito devem ter dimensdes e formas
adequadas. Para uma flotacao 6tima, nao utilizar depdsitos conicos
ou ovais, mas sim altos e de pequeno diametro.

v Encha o depdsito com 70-80% do volume total para garantir espaco para
a formacdo da manta de borras.

v Assegurar que o mosto ndo inicia a fermentacao.
v O mosto deve estar isento de glucanos.

Um olhar sobre os adjuvantes

de flotacao

RECOMENDACAO ENARTIS

EnartisZym RS,F
Enzima pectolitica liquida

PLANTIS L
Preparacdo liquida de proteina de ervilha

PLANTIS AF-Q
Formulacdo isenta de alergénios a base
de proteina de ervilha e quitosano pré-ativado

CLARIL OX
Bentonite, proteina de ervilha e de batata,
quitosano pré-ativado

ENOBLACK PERLAGE
Carvdo vegetal ativado em pellets
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OBJETIVO

Despectinizacdo rapida para variedades )
dificeis de clarificar 2-5mL/hL

Proteina altamente reativa que garante 6tima

velocidade e compactacdo das borras e

Clarificacdo rapida e limpida
que preserva a cor jovem e prolonga 5-25 g/hL
a vida qtil do vinho

Reduz o risco de oxidagdo do mosto

preservando a frescura aromatica 30-80 g/hL

Elevada capacidade descorante 10-100 g/hL

enartis

Inspiring innovation.



