
A flotação é um método de clarificação rápido e eficaz que é usado antes da fermentação. Esta técnica 
oferece diversas vantagens, como a melhoria da eficiência e qualidade dos mostos, assim como da 
sustentabilidade da adega, mas requer conhecimento técnico na sua correta e eficaz implementação, bem 
como um equipamento adequado.   
Este documento descreve alguns aspetos práticos importantes, ferramentas e dicas para poder aplicar melhor 
a flotação.  

BOAS PRÁTICAS E RECOMENDAÇÕES PARA MELHORAR

A FLOTAÇÃO

Como funciona a flotação?
A flotação é praticada com recurso a um equipamento especializado – Enartis Enolmix 100|300|500 - 
que dispersa bolhas micronizadas de gás no mosto através de uma bomba. Estas bolhas gasosas sobem 
lentamente até ao topo do tanque e arrastam consigo sólidos e partículas das uvas, formando assim uma 
camada de borras flutuante ou “manto” no topo. O mosto clarificado é então separado da fração sólida de 
borras flutuantes, permanecendo estas no depósito.

	Depois de adicionar as enzimas, 
efetuar um teste de pectinas 
a cada 2 horas, até que o resultado 
seja negativo.

	Avaliar a turbidez antes e depois 
da flotação. O valor de NTU 
desejado depende dos objetivos 
do enólogo para a condução 
da fermentação alcoólica.

	Medir a % de sólidos antes de 
efetuar a flotação. Se a % de sólidos 
for >8%, a flotação será muito difícil e 
recomenda-se a clarificação estática.

	Manter a temperatura entre 15-20ºC 
durante todo o processo.

Parâmetros 
laboratoriais 
a controlar

4
Iniciar 

a flotação

É o momento de injetar 
o gás e iniciar a flotação. 
Abrir a válvula de injeção 
de gás e ajustar a pressão 

de entrada de acordo 
com as instruções 

do fabricante do flotador.

5
Fim da flotação 

e tempo de espera

Certifique-se de que pelo menos 
1/3 do volume total de mosto 
passa pela bomba de flotação. 
Em seguida, desligar a bomba 

e aguardar 30 minutos 
por cada metro de altura do 

depósito que contenha mosto. 
Trasfegar de imediato.

3
Adição 

de adjuvantes 
de flotação

Adicionar lentamente 
os adjuvantes de clarificação 

através da bomba de flotação, 
mantendo o mosto em agitação. 

Garantir que todo o volume 
de mosto fica bem homogeneizado 
com os clarificantes adequados.

1
Preparar 
o mosto

Adicionar a enzima 
EnartisZym RS4F no momento 

da passagem do mosto para 
o depósito de clarificação. 

Controlar a presença de pectinas 
e proceder à flotação logo que 

o resultado seja negativo. 
Não esperar de um dia 

para o outro!

2
Ligar a bomba 

de flotação

Ligar a bomba de flotação 
ao depósito: certifique-se 

de que a mangueira de descarga 
é curta (3 m) e está ligada 

à válvula de baixo, enquanto 
a mangueira de sucção está ligada 

à válvula lateral de trasfega. 
Iniciar a agitação do depósito, 

mantendo o gás desligado.
Consultar a tabela para 

escolher o adjuvante mais 
adequado ao objetivo enológico.



	A bomba de flotação e o depósito devem ter dimensões e formas 
adequadas. Para uma flotação ótima, não utilizar depósitos cónicos 
ou ovais, mas sim altos e de pequeno diâmetro.

	Encha o depósito com 70-80% do volume total para garantir espaço para 
a formação da manta de borras.

	Assegurar que o mosto não inicia a fermentação.
	O mosto deve estar isento de glucanos.

Considerações adicionais

Um olhar sobre os adjuvantes 
de flotação

RECOMENDAÇÃO ENARTIS OBJETIVO DOSE

EnartisZym RS4F
Enzima pectolítica líquida

Despectinização rápida para variedades 
difíceis de clarificar 2-5 mL/hL

PLANTIS L
Preparação líquida de proteína de ervilha

Proteína altamente reativa que garante ótima 
velocidade e compactação das borras 30-120 mL/hL

PLANTIS AF-Q
Formulação isenta de alergénios à base 

de proteína de ervilha e quitosano pré-ativado  

Clarificação rápida e límpida 
que preserva a cor jovem e prolonga

a vida útil do vinho
5-25 g/hL

CLARIL OX
Bentonite, proteína de ervilha e de batata, 

quitosano pré-ativado
Reduz o risco de oxidação do mosto 
preservando a frescura aromática 30-80 g/hL

ENOBLACK PERLAGE
Carvão vegetal ativado em pellets Elevada capacidade descorante 10-100 g/hL
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