Uvas tintas

WINEMAKING PROTOCOL

SEM/BAIXA ADICAO

DE SO,

DESENGACE

+15 g/100 kg EnartisTan BLANC
Tanino galico puro para evitar

as oxidacbes

+ 5 g/100 kg EnartisStab MICRO M
Quitosano ativado para prevenir
e evitar a contaminacao
por microorganismos indesejaveis

e

INOCULACAO DE
LEVEDURAS =
ec

+ 20 g/hL EnartisFerm ES488
Levedura selecionada para realcar
os aromas de fruta preta e reduzir
notas herbaceas
ou
+20 g/hL EnartisFerm ES454
levedura selecionada para realcar as
notas de frutos vermelhos.
Ambas produzem quantidades reduzidas
de SO, eH,S
+20 g/hL NUTRIFERM AROM PLUS
Autolisado de levedura T
rico em precursores aromaticos que
promovem a producdo de ésteres.

g

ENCHIMENTO
DO DEPOSITO

+ 2 mL/hL EnartisZym
COLOR FRUIT
Enzima pectolitica liquida
para melhorar
a estabilidade da cor
e a expressao aromatica

+10 g/hL INCANTO NC SLI
Alternativa soltvel ao
carvalho para protecdo

antioxidante e melhoria da
longevidade do vinho

2

Formulacdo microgranulada

=

FIM DA _
FERMENTACAO
Trasfega
+ 2 g/hL EnartisTan SLI

Tanino de carvalho ndo tostado
para protecdo antioxidante e

prolongar a vida util do vinho (
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FERMENTAGCAO

1/3 Fermentagdo alcodlica

+ 20 g/hL NUTRIFERM ADVANCE
Complexo nutritivo especifico para
fornecer a levedura nutrientes e fatores
de sobrevivéncia

2/3 Fermentacgédo alcodlica

+ 20 g/hL NUTRIFERM NO STOP
Leveduras inativas ricas em esterdis,
acidos gordos e elementos essenciais
para revitalizar as leveduras no final
de fermenta¢do ou em risco de paragem
da fermentacao

POS-FERMENTACAO

Fermentacédo malolatica (FML)

+ EnartisML SILVER
Estirpe selecionada de O. oeni especifica
para condi¢des adversas
Pés-FML
+ 5 g/hL EnartisStab MICRO M
Quitosano ativado para manter
a estabilidade microbiolégica
+5 g/hL HIDEKI

Mistura de taninos para protecao antioxidante
e antimicrobiana do vinho

enartis

Inspiring innovation.




