EnartisTan ALBA
N/

LA PUREZA QUE NACE DEL PROCESO

Un tanino para vinos modernos: madera de roble secada al aire,
extraccion en agua a temperatura controlada y liofilizacién.
Cada fase esta disefiada para preservar su integridad y potenciar su calidad.

VENTAJAS

Elevada estabilidad y pureza: la liofilizacion preserva la estructura molecular
del tanino, garantizando un producto mas estable en el tiempo, altamente
soluble y de facil uso en bodega.

Maxima proteccién de la integridad aromatica: la extraccion en agua a baja
temperatura evita la degradacién de los compuestos sensibles, manteniendo
intacta la actividad antioxidante natural del tanino.

Facilidad de uso: la estructura porosa obtenida mediante liofilizaciéon permite
unarapida dispersion en mosto o vino, simplificando las operaciones en bodega.

Natural, seguro e ideal para vinos modernos: derivado exclusivamente de la
madera, es ideal para la crianza o el preembotellado.

Perfil elegante y bien definido: ayuda a reducir la percepcion de amargor y
astringencia gracias a la seleccion de la materia prima y al suave proceso de
extraccién, contribuyendo indirectamente a un mayor volumen, dulzor, redondez
y complejidad.
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Inspiring innovation.


https://www.enartis.com/es/

