
VANTAGENS 

A PUREZA QUE RESULTA DO PROCESSO 
Tanino inovador para vinhos modernos: madeira de carvalho maturada ao ar, 

extração com água a temperatura controlada e liofilização.  
Cada fase foi concebida para preservar a integridade e garantir qualidade.

	 Elevada estabilidade e pureza: a liofilização preserva a estrutura molecular 
do tanino, garantindo um produto mais estável ao longo do tempo, altamente 
solúvel e de fácil utilização em adega.  

	 Máxima proteção da integridade aromática: a extração com água a baixa 
temperatura evita a degradação dos compostos sensíveis, mantendo intacta a 
atividade antioxidante natural do tanino.  

	 Facilidade de utilização: a estrutura porosa obtida através da liofilização, 
permite uma rápida dispersão no mosto ou no vinho, simplificando as operações 
na adega. 

	 Natural, seguro e ideal para vinhos modernos: derivado exclusivamente da 
madeira, é ideal para o estágio ou em pré-engarrafamento.

	 Perfil elegante e bem definido: ajuda a reduzir a perceção de amargor e 
adstringência graças à seleção da matéria-prima e ao delicado processo de extração, 
contribuindo para um maior volume, redondez e complexidade aromática.

EnartisTan ALBA contribui para 
aumentar o volume, a estrutura e 
a complexidade, sem aumentar a 
adstringência
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