
El oxígeno como nutrienteEl oxígeno como nutriente
Aunque la levadura no lo utiliza para respirar durante la 
fermentación alcohólica, el oxígeno desempeña un papel 
fundamental para su fisiología. Favoreciendo de esta forma la 
síntesis de esteroles y fosfolípidos, mejorando la fluidez de la 
membrana celular. Esto permite a la levadura:
	 Resistir mejor al estrés causado por el etanol 
	 Facilitar el acceso de los nutrientes necesarios para su 

metabolismo
	 Expulsar rápidamente los metabolitos nocivos

La dosis de oxígeno, en la fermentación alcohólica, debe
considerarse, por tanto, un nutriente indispensable para  
la actividad metabólica de la levadura.
El uso del oxígeno como nutriente ha permitido desarrollar  
el concepto de YNR (Yeast Nutritional Requirements) como 
nuevo modelo de referencia para la gestión de la nutrición  
de la levadura en presencia de este elemento.

La gestión inteligente  La gestión inteligente  
de la fermentaciónde la fermentación
La fermentación alcohólica es una fase central del 
proceso de vinificación. La actividad metabólica de la 
levadura no solo determina la transformación de los 
azúcares en alcohol, sino que incide directamente en  
la calidad sensorial y en la identidad final del vino.
La complejidad biológica de la fermentación requiere un 
control continuo de las condiciones operativas y de la
disponibilidad nutricional. 
Una nutrición equilibrada es esencial para garantizar la 
regularidad fermentativa y la coherencia con el objetivo 
enológico.
La levadura necesita un conjunto complejo de nutrientes
(nitrógeno orgánico y mineral, vitaminas, oligoelementos, 
lípidos y oxígeno) cuya función va más allá del simple 
valor de nitrógeno fácilmente asimilable (APA).
Las necesidades nutricionales de la levadura varían a 
lo largo de la fermentación en función de la composición 
del mosto, la cinética fermentativa y el objetivo 
enológico, lo que pone de manifiesto el límite de los 
enfoques nutricionales estáticos y estandarizados.

¿Qué significa YNR? ¿Qué significa YNR? 
YNR - Requisitos nutricionales de la levadura
El índice YNR describe las necesidades nutricionales  
reales de la levadura en un momento determinado de  
la fermentación.
Incluye:
Factores fijos
	 Tipo de levaduras y pH
	 Objetivo enológico

Factores variables
	 Densidad del mosto
	 Temperatura
	 Disponibilidad de nitrógeno
	 Turbidez
	 Evolución de la cinética fermentativa

Este enfoque supera los modelos tradicionales basados en
adiciones estandarizadas y posiciona la nutrición como una 
variable esencial del proceso, que debe de gestionarse de 
forma continua y dinámica.
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WINEPLUS
Sensores de precisión de última generación que controlan la dinámica 
de la fermentación y los parámetros clave, transmitiendo datos 
precisos y continuos directamente desde el depósito:
	 Medición en tiempo real de la densidad y la temperatura, lo que 

proporciona una visión continua y objetiva de la evolución del mosto  
y de la actividad de las levaduras

	 Interpretación de las curvas de fermentación para predecir los 
momentos clave, detectar posibles desviaciones y anticipar eventos 
críticos

	 Identificación del momento óptimo para la nutrición, transformando  
los datos continuos en información operativa

La fermentación se transforma en un proceso controlado,  
predecible y preciso.

EVO2FERM
Sistema autónomo, que no requiere instalaciones fijas ni 
modificaciones en las instalaciones o los depósitos, diseñado para:
	 Facilitar la gestión dinámica de la nutrición de la levadura mediante  

una dosificación predictiva y adaptativa de los nutrientes 
	 Interpretar la información para intervenir en la nutrición del mosto, 

regulando y corrigiendo posibles variaciones en la cinética de 
fermentación

	 Regular el aporte de: nutrientes orgánicos (No), nutrientes inorgánicos 
(Ni) y oxígeno (O₂) en las diferentes fases de la fermentación alcohólica

La dosificación se realiza de forma automática para respetar los 
momentos clave y las diferentes necesidades nutricionales de la 
levadura durante la fermentación, evitando sobredosificaciones y 
suministrando los nutrientes solo en los momentos de verdadera 
necesidad metabólica.

NUTRICIÓN EQUILIBRADA COMO VARIABLE FIJA DEL PROCESO
La dosificación automática introduce un modelo de nutrición progresiva 
y controlada, que reemplaza las adiciones manuales estandarizadas 
y contribuye a una fermentación más eficiente y a una mayor calidad 
organoléptica del vino. Así, la nutrición de la levadura se integra como  
una variable de proceso gestionada de forma proactiva, lo que permite:
	 Mejorar la regularidad de la fermentación
	 Reducir el riesgo de ralentizaciones, paradas o desviaciones 

fermentativas
	 Optimizar el uso de los recursos energéticos y la mano de obra

La gestión automática de la nutrición contribuye de forma directa a 
optimizar los recursos y mejorar la sostenibilidad del proceso productivo.

NUTRIFERM
Gama de nutrientes equilibrados que proporciona a la levadura 
lo que necesita para mantener una fermentación regular y 
controlada.
NUTRIFERM ULTRA L
Nutriente orgánico líquido, 100 % autolisado de levadura de cepa
seleccionada y desarrollado con CERM.
Con una elevada biodisponibilidad de vitaminas, también es rico en 
aminoácidos esenciales, factores de supervivencia (esteroles y ácidos 
grasos insaturados), sales minerales.
NUTRIFERM VIT L 
Nutriente inorgánico líquido a base de fosfato diamónico (DAP).


