Vinho branco WINEMAKING PROTOCOL

BASE DE ESPUMANTE
REDUCAO DE ACETALDEIDO

_ FASE
PRE-FERMENTATIVA

Bioprotecao

+10g/hL EnartisFerm Q MCK
Metschnikowia pulcherrima
para o biocontrolo das uvas.

ENCHIMENTO
DA CUBA

+10g/hL EnartisTan CIT

Mistura de taninos galicos e condensados
extraidos de madeiras de espécies

exdticas. Realca as notas florais e de fruta

fresca.

+ 2 mL/hL EnartisZym RS
Enzima liquida rica em atividades
pectoliticas e hemicelulasicas que

melhora a clarificacdo e a filtrabilidade.
+40 g/hL CLARIL OX
Clarificante seletivo para a eliminacdo
seletiva de compostos potencialmente
oxidaveis.

+20 g/hL INCANTO NC WHITE
Mistura de tanino de carvalho,
tanino de acacia e levedura
inativada para protecdo
antioxidante.

INOCULAGCAO
DA LEVEDURA

+ 20 g/hL EnartisFerm Q CITRUS
Levedura selecionada, ideal para
bases de espumante aromaticas,
adequada para realcar as notas
citrinas e tropicais.

+30 g/hL NUTRIFERM ULTRA
Nutriente organico completo
para a nutricdo da levedura,
rico em aminoacidos e fatores
de sobrevivéncia. Formulacdo
microgranulada.

FERMENTACAO

1/3 Fermentagdo alcodlica
+ 20 g/hL NUTRIFERM ADVANCE

Nutriente complexo especifico que FIM DA ~
fornece a levedura substancias FERMENTACAO
nutritivas e fatores de sobrevivéncia. Apés a trasfega

+10 g/hL EnartisStab MICRO M
Quitosano ativado com elevada acdo
antimicrobiana para prevenir a contaminagdo
por microrganismos indesejaveis. Efetuar a
batonnage diaria durante 10 dias.
+25mg/L SO,

. +10 g/hL SURLi FRESH
A base de polissacaridos e taninos, protege

os vinhos-base da oxidagao, preservando a
sua frescura, aromas e estabilidade.

+1g/hL EnartisTan SLI
O tanino de carvalho americano ndo tostado,
com agao antioxidante, preserva a frescura
e a estabilidade aromatica e favorece a
longevidade do vinho.

enartis

Inspiring innovation.

2/3 Fermentacdo alcodlica

+ 20 g/hL NUTRIFERM NO STOP
Levedura inativada rica em
esterois, acidos gordos e
elementos indispensaveis
para revitalizar a levedura e
minimizar o risco de paragem da




