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+ 30 g/hL INCANTO NC 
À base de levedura inativada e 

taninos de carvalho com tosta média, 
contribui para a estabilidade da cor, a 
complexidade aromática e o equilíbrio 

gustativo.
+ 2 mL/hL EnartisZym COLOR PLUS
Enzima para a maceração das uvas 
tintas que favorece a extração da 

cor, dos aromas e da estabilidade da 
estrutura.

+ 20 g/hL EnartisPro TINTO 
Levedura inativada e taninos 

especificamente concebidos para 
proteger a cor e favorecer a sua 

condensação.

DESENGACE/
ESMAGAMENTO

1/3 Fermentação alcoólica 
+ 20 g/hL NUTRIFERM ADVANCE 

Nutriente complexo específico para 
fornecer à levedura nutrientes e fatores 

de sobrevivência.

2/3 Fermentação alcoólica
+ 20 g/hL NUTRIFERM NO STOP 

Levedura inativada rica em esteróis, 
ácidos gordos e elementos essenciais para 
revitalizar a levedura e minimizar o risco de 

paragem da fermentação.

FERMENTAÇÃO

WINEMAKING PROTOCOL

FASE 
PRE-FERMENTATIVA

+ 20 g/hL EnartisFerm ES 488 
Realça as notas tiólicas e os aromas 
de violeta, alcaçuz e frutos silvestres, 
conferindo frescura, mineralidade e 

promovendo uma fermentação limpa, 
graças à reduzida produção de SO2. 

Recomenda-se manter a temperatura 
de fermentação entre os 24-26°C.

+ 30 g/hL NUTRIFERM AROM PLUS   
Nutriente orgânico rico em 

precursores aromáticos para 
favorecer a produção de ésteres. 

Formulação microgranulada.

INOCULAÇÃO 
DA LEVEDURA

+ 10 g/hL EnartisFerm Q MCK  
Metschnikowia pulcherrima 

para o biocontrolo das uvas.

Bioproteção

Vinho tinto 
REDUÇÃO 
DE ACETALDEÍDO

Fermentação malolática (FML)

Desencuba e inoculação sequencial 
de bactérias para o início da FML

EnartisML SILVER 
Estirpe selecionada de Oenococcus oeni 
eficaz na fermentação malolática em 
condições difíceis, mesmo em vinhos 

com baixo pH e elevada estrutura. 
+ 20g/hL NUTRIFERM ML 

Nutriente para a fermentação 
malolática que fornece polissacarídeos, 

aminoácidos, vitaminas e 
micronutrientes, favorecendo 

o crescimento das bactérias e a 
dominância da estirpe inoculada.

PÓS-
FERMENTAÇÃO

Pós-fermentação malolática

+ 10 g/hL EnartisStab MICRO M  
Quitosano ativado com elevada 

ação antimicrobiana para prevenir a 
contaminação por microrganismos 

indesejáveis. Efetuar batonnage diária 
durante 10 dias.

+25 mg/L SO2

+ 20 g/hL INCANTO NC CHERRY   
Taninos e levedura inativada que 
realçam os aromas a fruta fresca, 
melhorando o equilíbrio em boca, 
a estabilidade da cor e a proteção 

antioxidante.


