
PLANTIS L

EL CLARIFICANTE VEGETAL  
RÁPIDO Y EFICAZ

Clarificante líquido a base de proteína de guisante específico para la flotación.
Mejora la claridad y la estabilidad del vino, respetando plenamente  

las prácticas enológicas sostenibles.
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Comparación de la absorbancia a 420 nm (color 
amarillo) y del contenido en hierro: PLANTIS L,  

a una dosis de 80 mL/hL, muestra una eficacia superior 
a la gelatina (8 g/hL) y al control.

	 Proceso de producción único.  
La hidrólisis de la proteína aumenta la carga 
superficial positiva, lo que mejora la interacción 
con las partículas inestables del vino y permite 
una clarificación más rápida y eficaz.

	 Reactividad optimizada a las condiciones  
del vino. 
El elevado grado de hidratación hace que la 
superficie del producto sea más reactiva al pH del 
vino. El resultado es una mayor rapidez de acción 
y eficacia, incluso en condiciones difíciles.

	 Flotación rápida y eficaz.  
Forma rápidamente flóculos capaces de  
englobar eficazmente las burbujas de gas durante 
la flotación. Esto acelera la separación sólido/
líquido, mejorando el rendimiento 
 y los tiempos de proceso.

	 Elevada protección contra la oxidación para 
una mayor frescura aromática.  
Elimina de forma selectiva los compuestos 
fenólicos oxidados o fácilmente oxidables 
y contribuye a la reducción de los metales 
prooxidantes. Esto da lugar a vinos más estables 
en el tiempo, con mayor frescura aromática y 
caracterizados por un color brillante.

	 Facilidad de uso y acción inmediata.  
Su formulación líquida hace que el producto 
esté listo para su uso, lo que lo convierte en la 
opción ideal para optimizar las operaciones en 
bodega, reduciendo los errores y los tiempos de 
preparación.

	 Alternativa a los clarificantes de origen animal. 
Rendimiento comparable o superior al de  
la gelatina, con la ventaja de ser una solución  
100 % vegetal.

Testigo 80 mL/hL
PLANTIS L

Comparación entre el vino control y el 
tratado con PLANTIS L tras enzimar el 
mosto de Pinot Grigio, con adición de 
carbón. El tratamiento con PLANTIS L 

reduce la turbidez de 350 NTU (control) a 
75 NTU 30 minutos después de la flotación.
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https://www.enartis.com/datasheets/TECHNICAL-DATA-SHEET/ES/TDS-ES-PlantisL.pdf


Descubre también
los otros productos de la gama

Descubre cómo gestionar 
mejor la flotación

NOTAS


